Fachverkiufer/-in Hmentung
Im Lebensmittelhandwerk

Arbeiten in unserem Team, Kundenberatungen und vielseitige Aufgaben machen diesen Beruf interessant.
Da unser Werkverkauf keine Spétéffnungszeiten hat, kénnen wir Ihnen attraktive Arbeitszeiten anbieten.
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Unser Motto lautet:
Aus Liebe zum Genuss.

Mach auch Du deine Liebe zum Genuss

und deine Ausbildung bei uns zum Erfolg. Dle AUSbIIdungsangaben

Als  EDEKA-Produktionsbetrieb ist der |
Schwarzwaldhof im nationalen Einzelhan- | ° das Beratenvon Kunden lber Fleischprodukte und Wurstwaren

del sehr prasent. Darliber hinaus sind die + das Pflegen, Kontrollieren und Présentieren der Ware
Pr odukte auch in namhaften Handelsketten + deine eigenen Kreationen fir Plattenservices, Geschenkservice und
im Ausland zu finden. . Fingerfood einzubringen

Wir bieten eine sichere Zukunftsperspektive « Verkaufstheken sauber und ordentlich zu halten
in einem erfolgreich wachsenden Unterneh-
men, in vielen Bereichen — z.B. in der Pro-

duktion und im Verkauf. . Weitere Informationen:

Einer der gréBten Hersteller von Schwarz- Ausbildungsdauer: 3 Jahre
waélder Schinken ist der Schwarzwaldhof in

+ Zubereiten von Klichenfertigen Spezialitdten

) } "' Voraussetzungen: guter Hauptschulabschluss
Blumberg. Bei uns im Schwarzwaldhof im . .
siidéstlichen Schwarzwald verarbeiten 250 Ausbr{ldungsort: Schwarzwaldhof in Blumberg (Schwarzwald-Baar)
motivierte Mitarbeiter beste Zutaten und | Ausbildungsstart: September
sorgsam ausgewéhltes Fleisch zu besten Berufsschule: Gewerbliche Schulen Villingen-Schwenningen
Spezialitaten. | Besonderheiten: RegelméBige Seminare und Schulungen

Interesse geweckt?

Dann bewirb Dich jetzt!

E' .E| Personalkoordination z.Hd. Frau Gut
2«. M Waldshuter Str. 37; 78176 Blumberg

=] Mail:  martina.gut@schwarzwaldhof.de . Weitere Infos unter:
Tel:  07702-531151 www.fleischhelden.edekaner.de/schwarzwaldhof




